Curriculum Vitae Europass

Informazioni personali

Cognome ¢ Nome

Maggiore Marika

Cittadinanza

Italiana

Data di nascita

25 Febbraio 1987

Settore professionale

Tecnologo Alimentare, Addetto al Controllo Qualita

Esperienza professionale
Date
Tipo di attivita o settore
Tipo di contratto
Principali attivita e responsabilita

Nome e indirizzo del datore di lavoro

Da 28 Novembre ad oggi

Attivita commerciale, franchising Carpisa S.p.A.

Part- time a tempo determinato

Consulente di vendita , attivita di visual merchindising,
movimentazione e stoccaggio merci, utilizzo del
programma gestionale aziendale

Ajna S.r.l., viale Pola n® 57 Ostuni (BR)

Date

Da Novembre 2015 a Novembre 2016

Tipo di attivita o settore
Tipo di contratto

Produzione industriale (Panettoni Gastronomici,
Tramezzini farciti di quarta gamma)
Buoni lavoro

Principali attivita e responsabilita

Produzione

Nome ¢ indirizzo del datore di lavoro

Valle Fiorita Catering S.r.l.
Via Della Comunicazione sn
72017 - Ostuni (BR)

Date

Da Giugno ad Agosto 2015, da Giugno ad Agosto 2016, da

Novembre 2016 a Gennaio 20017

Tipo di attivita o settore

Commessa

Nome e indirizzo del datore di lavoro

Negozio di abbigliamento

Date

Marzo 2012 a Gennaio 2013

Tipo di attivita o settore

Svolgimento tesi magistrale

Principali attivita e responsabilita’

Attivita di laboratorio: misurazioni con phmetro, analisi
spettrofotometro per rilevazione UV/Visibile, utilizzo
liofilizzatore da laboratorio, utilizzo di mulino a sfere,
determinazioni analisi: rilevamento n° di perossidi,
titolazioni, determinazione del potenziale ossido-riduttivo
sulle noci.

Nome e indirizzo del datore di lavoro

Universita Cattolica del Sacro Cuore, sede di Piacenza

1 Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai
“Codice in materia di protezione dei dati personali”

sensi del decreto legislativo n° 196 del 30 giugno 2003



mailto:marika.mag87@hotmail.it

Date

Agosto — Ottobre 2009

Tipo di attivita o settore

Svolgimento Tesi

Principali attivita e responsabilita

Attivita di stage, controllo processo di vinificazione in
rosso, bianco e rosato e relativi vini ottenuti.

Nome ¢ indirizzo del datore di lavoro

Cooperativa Vitivinicola, Cantine Due Palme, Cellino San
Marco (BR)

Date

5 Marzo 2018

Ttitolo della qualifica rilasciata

Attestato di Induction Course Carpisa

Principali tematiche/competenze professionali possedute

Introduzione alla vendita, manuale prodotto, Costumer Care,
capacita di lavorare in team, capacitd di  problem solving,
Logistica e magazzino

Nome e tipo di d'organizzazione erogatrice dell'istruzione e
formazione

Kuvera SpA, Nola (NA)

Date

7 Marzo 2018

Ttitolo della qualifica rilasciata

Attestato di Visual Merchandising Course Carpisa

Principali tematiche/competenze professionali possedute

Definizioni e obiettivi, comunicazione visiva e workshop
(strategie Visual in Carpisa)

Nome e tipo di d'organizzazione erogatrice dell'istruzione e
formazione

Kuvera SpA, Nola (NA)

Date

18 Dicembre 2014

Ttitolo della qualifica rilasciata

Conseguimento dell’abilitazione alla professione di
Tecnologo Alimentare

Principali tematiche/competenze professionali possedute

Esame di Stato

Nome e tipo di d'organizzazione erogatrice dell'istruzione e

Universita Cattolica del Sacro Cuore, Sede di Piacenza

formazione
Livello nella classificazione nazionale o internazionale 90/150
Date 24 Aprile 2014

Ttitolo della qualifica rilasciata

Dott.sa Magistrale in Tecnologie Alimentari

Principali tematiche/competenze professionali possedute®

Tesi: “Studio di processo per lo sviluppo di prodotti
innovativi a base di noci e nocciole”

(Progetto di ricerca della durata di un anno che ha previsto
lo sviluppo di prodotti innovativi da poter

utilizzare nel settore dolciario, come preparato per altri
prodotti o come barretta alimentare di tipo

energetico).

Relatore: De Faveri Dante Marco

Votazione 102/110

Nome e tipo di d'organizzazione erogatrice dell'istruzione e
formazione

Universita Cattolica del Sacro Cuore, sede di Piacenza

Livello nella classificazione nazionale o internazionale

Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari

2Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai
“Codice in materia di protezione dei dati personali”

sensi del decreto legislativo n° 196 del 30 giugno 2003




Date

27 Luglio 2011

Ttitolo della qualifica rilasciata

Dott.sa in Tecnologie Alimentari

Principali tematiche/competenze professionali possedute

Tesi: “Attivita di cantine nella produzione del Salento”
Relatore: De Faveri Dante Marco
Votazione 92/110

Nome e tipo di d'organizzazione erogatrice dell'istruzione e
formazione

Universita Cattolica del Sacro Cuore, sede di Piacenza

Livello nella classificazione nazionale o internazionale

Laurea Triennale in Scienze e Tecnologie Alimentari

Date

Luglio 2006

Ttitolo della qualifica rilasciata

Perito Agrario

Nome e tipo di d'organizzazione erogatrice dell'istruzione e
formazione

Istituto Tecnico “E. Pantanelli” Ostuni (BR)

Livello nella classificazione nazionale o internazionale

Diploma di Maturita di Perito Tecnico Agrario,
Votazione 93/100

Capacita e competenze personali

Madrelingua Italiano
Lingua Inglese Comprensione Parlato Scritto
Livello Livello Livello base
intermedio intermedio

Capacita e competenze sociali

Buone capacita di rapportarmi con gli altri, acquisite
nell’ambiente in cui sono cresciuta e rafforzate
dall’esperienza universitaria, e lavorativa.

Capacita e competenze organizzative

Buone capacita di interazione di gruppo, di coordinamento,
scambio culturale, ideologico e creativo.

Capacita e competenze informatiche

Patente Europea del Computer, ECDL

Capacita e competenze artistiche

Buone capacita di lavorare in team e di relazione

Patente

B

03 Aprile 2019 Marika Maggiore

3Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del decreto legislativo n°® 196 del 30 giugno 2003
“Codice in materia di protezione dei dati personali”



